
WEINSTUBE

Weinstube Wolf
Ruprechtstraße 20 
67483 Edesheim

Tel.: 06323 6284www.wolf-weingut.de

Öffnungszeiten:
Mi, Fr, Sa, So und Feiertags ab 17 Uhr  
In unserer Weinstube ist NUR Barzahlung möglich!



Herzlich Willkommen in der Weinstube Wolf

Von Menschen und Geschichte

Die Pfälzer sind herzliche und gastfreundliche Menschen. 
So ist schon seit 1989 unsere Weinstube ein Ort der Geselligkeit 
und lädt ein zu: Weingenuss, Gaumenfreuden, Lachen, Leben und Fröhlichkeit! 
Unsere Weinstube ist ein Treffpunkt für Menschen, die Wein als Kulturgut schätzen  
und für die ein guter Wein und ein genussvolles Essen ein Stück Lebensfreude bedeuten. 

Von Küche und Wein

In der dritten Generation leiten wir, Claudia und Hubert Wolf, unterstützt von unseren  
Kindern Carolin und Christian, voller Elan und Tatendrang, das familieneigene Weingut. 
Die Liebe zur Natur mit ihren Jahreszeiten prägt nicht nur unser Leben als Winzer, sondern 
hat natürlich auch Einfluss auf die Küche unserer Weinstube. So lassen wir uns von der  
Liebe zur Region, frischen, saisonalen Basisprodukten und der Lust am Genuss inspirieren. 
Wir wünschen Ihnen, dass Ihr Aufenthalt bei uns ein kleiner Urlaub vom Alltag ist, dass 
unsere Weinstube für Sie zum Ort für Begegnungen, Genuss und Entspannung wird!

Ihre Familie Wolf

Ein Stück Pfalz spürt man, wenn
an einem Tisch zusammengerückt

und einfach noch ein weiterer
Stuhl dazu gestellt wird. 



Das Nationalgetränk der Pfälzer 

Pfälzer Wein(-schorle) im 0,5 Liter Schoppenglas
 
Für Außenstehende ist die Handhabung der Trinkgefäße 
durch uns Pfälzer etwas befremdlich. Also, bei uns ist ein 
Schoppen ein halber Liter! 

Das ist gut so, denn wir Pfälzer haben immer Durst und sind 
außerdem sehr gesellig. Einen Schoppen trinkt man nicht (selten) 
alleine, das Glas macht seine Runde und geht von Hand zu Hand. 
Kreist so ein Schoppenglas erstmal, dann erkennt auch der Fremde, 
dass dieses Behältnis eine gute Erfindung ist. 

Frei nach dem Motto:
Was annerscht wu ä Blumevas‘, 
dess iss bei uns ä Schoppeglas! 

Unsere Weine können Sie im  
Schoppenglas (0,5 l.) oder im 
Viertelglas (0,25 l.) erwerben. 
 
Eine „Weinkaraffe“ bieten wir 
in der Weinstube Wolf nicht an. 

 
Schoppen-, Dubbe- 
oder Viertelgläser 
für Zuhause können 	
Sie bei uns in der 	
Weinstube kaufen, 	
sprechen Sie uns 	
gerne an !



Was der Pfälzer liebt

Eine Bratwurst*	  
mit Weinsauerkraut, Bratensoße und Brot

Ein „Paar“ Bratwürste*          
mit Weinsauerkraut, Bratensoße und Brot

Saumagen*                             
2 Scheiben; gebraten, mit Weinsauerkraut,  
Bratensoße und Brot

Leberknödel                           
2 Knödel mit Weinsauerkraut, Bratensoße 
und Brot

Gebackene Dosenbratwurst* 
2 Scheiben; paniert,                             
mit Weinsauerkraut und Brot

„Vunn allem Ebbes“              
Winzerteller: 1 Scheibe Saumagen,*
1 Bratwurst* und 1 Leberknödel mit  
Weinsauerkraut, Bratensoße und Brot

„Dreckige Grumbeere“           
Winzerpfanne:                     
gebackene Leber- und Blutwurst  
gemischt mit Bratkartoffeln

Sie können folgende BEILAGEN gerne bei 
jedem Gericht „EXTRA“ dazu bestellen:  

♥  Portion Bratkartoffeln	  	    
♥  Portion Weinsauerkraut	  	    
♥  Kleiner Salat (Karotten/Kraut)	  

*mit Phosphat  |  · Eine Liste mit den Allergenen und 
  Zusatzstoffen erhalten Sie vom Service. 
· Alle Preise verstehen sich inklusive unseres netten 
  Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro. 



Was der Pfälzer liebt

Griebenschmalz	  
mit Bauernbrot 

Eisbein „kalt“	  
dazu Bauernbrot

Schinken-Platte	  
mit rohem Schinken, Bauernbrot  
und Butter

Schinken-Käse-Platte	  
mit rohem Schinken, Emmentaler, 
Bauernbrot und Butter 

Hausmacher                           
jeweils 1 Scheibe: Schwartenmagen, 
Leber- und Blutwurst, dazu Brot

Weinstubenteller                    
jeweils 1 Scheibe: Schwartenmagen, 
Leber- und Blutwurst, dazu  
Emmentalerkäse, roher Schinken,  
Brot und etwas zur Verdauung.

Schwartenmagensalat	    
mit Bauernbrot

Flammkuchen „Elsässer Art“	      
mit Speck und Zwiebeln

Flammkuchen „Alles Käse“	    
mit Speck und Zwiebeln & Emmentaler Käse

Winzerbrot „Strammer Max“
Bauernbrot überbacken mit rohem Schinken, 
Emmentalerkäse und einem Spiegelei

Sie können folgende BEILAGEN gerne bei 
jedem Gericht „EXTRA“ dazu bestellen:  

♥  Portion Bratkartoffeln	  	    
♥  Portion Weinsauerkraut	  	    
♥  Kleiner Salat (Karotten/Kraut)	  

 



Was der Pfälzer liebt · vegetarisch ·

Pfälzer Handkäse	   
mit „Musik“ (Zwiebeln & Wein) und Brot

Weißer Käse	   
Quark mit Bauernbrot

Weißer Käse & Pfälzer Handkäse  
Ein Handkäse und eine Portion  
Quark mit Bauernbrot

Käse-Platte	   
mit Emmentaler, Butter und Bauernbrot

Liptauer	    
Brotaufstrich; dazu Bauern- und Weißbrot

Gebackener Camembert	      
mit Pfirsichen, Preiselbeeren  
und Weißbrot

Gegrillter Schafskäse	    
mit Peperoni, Knobie und Weißbrot

Käsespätzle	    
mit Karotten/Krautsalat       

Sie können folgende BEILAGEN gerne bei 
jedem Gericht „EXTRA“ dazu bestellen:  

♥  Portion Bratkartoffeln	  	    
♥  Portion Weinsauerkraut	  	    
♥  Kleiner Salat (Karotten/Kraut)	  

 

· Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen 
  erhalten Sie vom Service. 
· Alle Preise verstehen sich inklusive unseres netten 
  Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro. 



Steak´s · Was der Pfälzer liebt ·

Winzersteak**	  
mit Camembert überbacken                 
mit Karotten/Krautsalat    
und Bratkartoffeln

Winzersteak** 
mit Camembert überbacken              
mit Karotten/Krautsalat  
und Brot

Winzersteak**                         
mit Käuterbutter,              
Karotten/Krautsalat  
und Bratkartoffeln

Winzersteak**                        
mit Käuterbutter,            
Karotten/Krautsalat  
und Brot

 **Steaks vom Schweinerücken  
(ohne Zwiebeln.) 

· Eine Liste mit den Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vom Service. 
· Alle Preise verstehen sich inklusive unseres netten Service  

und der gesetzlichen Mehrwertsteuer in Euro. 



Heiße Getränke

TASSE KAFFEE	

ESPRESSO	

GLAS TEE	
(Pfefferminz-, Früchte- oder  
Schwarzer Tee) 

 

Eisbecher „Südliche Weinstrasse“    
3 Kugeln Vanilleeis  
mit Obst und Likör 

Eisbecher „Winzertraum“		          
3 Kugeln Vanilleeis  
mit heißer Waldbeerensoße 

Kinderbecher		          
2 Kugeln Vanilleeis  
mit einer Überraschung

Dessert  

DESSERT „WOLF DELUXE“
...eine Praline zu unseren Kaffeespezialitäten... oder zum „naschen“ 

Unsere Pralinen-Sorten:

♥  Nuss-Nougat             		  ♥  Germknödel       
♥  Topfen Waldbeere    		  ♥  Marille               

 



Sie suchen ein Geschenk?

Verschenken Sie Genuss und Freude mit unseren 
Gennießer-Gutscheinen, die Sie selbstverständlich in 
unser Weinstube, sowie im Weingut einlösen können. 

Denn Betrag können Sie dabei frei wählen. 

Der Wert des Gutscheins kann nicht gegen  
Bargeld eingelöst werden. 

Es ist ganz einfach: 
Sprechen Sie uns ganz einfach an.  
Wir stellen Ihnen gerne einen Gutschein aus. 

Weinstube Wolf
Ruprechtstraße 20 
67483 Edesheim

Tel.: 06323 6284www.wolf-weingut.de

Öffnungszeiten:
Mi, Fr, Sa, So und Feiertags ab 17 Uhr  
In unserer Weinstube ist NUR Barzahlung möglich!



Lust auf ein Picknick? 

Einfach mal raus in die Natur, ein Fahrrad-Ausflugunternehmen oder mit 

dem Cabrio eine kleine Tour ins Blaue machen. Dort verweilen,wo man 

möchte und feine Köstlichkeiten unter freiem Himmel genießen.

EVENTS MIT BISS bietet liebevoll zusammengestellte Picknick-Pakete  

an - ganznach dem Motto „Rent a Picknick“ - die mit viel Herzund 

regionalen Köstlichkeitenbefüllt sind. Weine vom Weingut H.u.C. Wolf 

aus Edesheim runden jedes Picknick-Angebot ab.

Kontakt & Buchung
www.events-mit-biss.de

*Alle Pakete jeweils auch als  

Geschenkgutscheine erhätlich. 


